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dischen Abd al-Karim.

Zehntausende Schweizer hatten bis
heute in der Légion étrangére gedient.
Nicht wenige verliessen einst unser Land
aus politischen und wirtschaftlichen
Griinden. Friedrich Glauser, ein bekann-
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Quellen: Treffen mit Jean-Jacques Segginger (11.6.2021).
Dokumente aus dem Privatarchiv der Familie.
Historisches Lexikon der Schweiz (HLS). «Légion
étrangerey, Wikipedia (zuletzt am 11. Juni 2021
bearbeitet)., :

Linard Candreia, Laufen, Autor und Landrat, schreibt
Kurzgeschichten fiirs Wochenblatt.

16sen.»

Wihrend Alessio und Elona auch ihre
Eltern mit Gedanken zur Umwelt sensi-
bilisieren wollen und bei Alessio dies
bereits Spuren hinterldsst — ein Teil des
Rasens bleibt als Wiese fiir Insekten ste-
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fuhren wir, dass das Problem nicht eine
Krankheit ist, sondern der Mangel an
Nahrung, an Blumenwiesen», erzihlt
Louis. Gemeinsam begann die Olsuvmv
Plakate zu malen und heftete darauf Blu-
mensamentiiten zum Mitnehmen an.
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so etwas zu bieten hat und auch, wei
gerne Mitglied werden méchte, darfsick
gerne bei uns melden.»

Kontakt: Louis Forstner Tel. 07745561 13 oam_..um_,
E-Mail an alessiospano125@gmail.com
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Friichte pfliic

Im Laufental-Thierstein findet
man eine Ubersicht iiber Obst-
baume, die zur freien Ernte zur
Verfiigung stehen. Weitere
Biaume konnen gemeldet
werden.

Bea Asper

«Die Friichte dieses Baumes diirfen Sie

‘kostenlos fiir den Eigengebrauch ern-
ten», steht auf dem Schild am Rande des -

Spazierweges. Solche Standorte gibt es

bereits einige im Laufental-Thierstein.

Taglich kommen neue dazu. Die Idee
stammt vom Verein Freundereflaufental.
Auf der Website www.freundereflaufen-
tal.ch/Obsternten findet man die Stand-
orte, Informationen und den Haftungs-
hinweis. «Auf Eigenverantwortung darf
man namlich auch eine Leiter mitbrin-
geny, bestdtigt Mitinitiant Thomas Boil-
lat. «<Und nattirlich freuen wir uns iiber
das Melden weiterer Biume, die den
Menschen zum mm:v,mnvmmnwmb zur Ver-
fiigung gestellt werden.» Hinter der Idee
stehe der soziale Gedanke, dass Men-
schen ohne eigene Obstbdume am fri-
schen Friichtegenuss von Landbesitzern,
die ihre Baume nicht fiir die Ernte nut-
zen, teilhaben diirfen.

Biodiversitiit statt Gewinn

Die Griinde, warum in den letzten Jahren

an vielen Biumen die Friichte ungenutzt
verfaulten, sind vielschichtig. Teilweise
geht es in der Landwirtschaftspolitik
beim Erhalt oder der Neupflanzung von

| 7

; J&E::mm: Helfer der Institution Die Sammlerei: (v.1.) Stephanie Nabholz,

Franziska Bénziger, Daniel Grollimund und Carmen Cueni.

Biumen um die Direktzahlungen fiir die
Biodiversitit und nicht um das Gewinnen
der Friichte. Doch auch Qualititsansprii-
che und Niedrigpreise der Grossabneh-
mer fithren immer wieder dazu, dass
Produzenten auf das Ernten der Friichte
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verzichten. «In manchem Obstgarten
kann es auch sein, dass das Ernten mit
zu viel Arbeit verbunden ist oder der Er-

trag iiber den Eigengebrauch hinaus- -

geht», meint Boillat. «Teilt man nun die-
ses Gliick, so verdoppelt es sich», sagte
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Stehen neben einer Wildbirne: Thomas
Boillat (I.) und xmv:mm_ Haner.

sich der Vorstand des Vereins Freunde-
reflaufental und machte sich an die Um-
setzung seines neusten Projektes: Die
Auflistung der Standorte und die Aus-
schilderung der Bidume, die zum Selber-
pfliicken zur Verfiigung stehen.

Erhaltung und Aufwertung alter
und seltener Obstsorten

Dabei vernetzte man sich auch mit dem
bestehenden Friichte-Ernte-Projekt von
Raphael Hiner. Der Forstingenieur aus
Laufen hatte bereits vor einigen Jahren
die Plattform www.meinobstgarten.ch
ins Leben gerufen. Er war durch seinen
Grossvater in Wahlen zu Landwirt-
schaftsland gekommen und nutzt es zur
Forderung seines Lieblingsbaumes, der
Wildbirne. Zusammen mit weiteren Na-
turliebhabern griindete er den Verein
Wildbiss. Dieser liess aus den Birnen
nach Geheimrezeptur einen Edelbrand
herstellen und gewann damit am Schwei-
zer Wettbewerb Distiswiss bereits zwei-
mal die Gold-Auszeichnung. Mit dem

_ Projekt «meinobstgarten» hatte sich Ha-

ner vorgenommen, den Zugang zu ge-
schmackvollem Obst zu schaffen, einen
Beitrag zur Erhaltung und Aufwertung
von alten, selten gewordenen Obstsorten
und gegen Food-Waste zu leisten sowie
Stadt und Land zu vernetzen.

* Zu den dankbaren Pfliickern zihlen
unter anderem die freiwilligen Helfer der
Institution Die Sammlerei. Diese ist eben-
falls preisgekront — und zwar in der so-
zialen Arbeit. «Gemeinsam betreiben wir
die Sammlerei mit Kopf, Hand und Herz.
Selbstbestimmt und unentgeltlich. Wir
ernten Friichte und Gemiise, die ohne
uns nicht verwertet werdeny, erklirt Ste-
phanie Nabholz. Ihre Kollegin Carmen
Cueni erganzt: «Wir fiillen Gliser mit
Konfitiire, Chutney, Kompott und Siiss-
saurem und verkaufen unsere Produkte
in regionalen Liden.»



